Auf Umwegen zum Ziel

Tailfingen: Sandra Jeschke ist Powerfrau, dreifache Mutter und Chefin eines Start-up-Unternehmens.
Dieses sollte zuerst in das Geb3dude des ehemaligen Dorfladens einziehen, geht jetzt aber doch ins Sportheim.

Von KaTja FucHs

Sandra Jeschke ist das Vorzeigebeispiel der
Frau, die alles schaffen kann. Sie ist nicht
nur Mutter von drei Kindern, sowie Unter-
nehmerin mit eigenem Catering- und
Event-Service namens ,Dekovent®, sie
wirkt bei alledem auch noch rundum aus-
geglichen und alles andere als tiberfordert.
Irgendwie bekommt sie mit den richtigen
Portionen Gelassenheit und Energie alles
unter einen Hut. Das flinfkdpfige - bald
sechskopfige - Team, das sie inzwischen
zusammen hat, ist so gut beschaftigt, dass
das junge Start-up dringend aus dem Keller
der Jeschkes ausziehen und gréfere Raume
erobern muss. Zumal diese ihren privaten
Lebensraum auch ganz gerne wieder ein-
mal nur fiir sich hétten.

Die Geschichte der ungewdhnlichen Fir-
mengriinderin begann schon 2014. Damals
war Sandra Jeschke noch Hotelfachfrau.
Llch wollte aber schon immer selbststandig
sein”, erklart sie. Nur womit, war die grofse
Frage. ,Ich hatte etwa zehn Tischdecken zu
Hause. Da bin ich auf die Idee gekommen,
dass ich die doch verleihen konnte.“ Und
die Nachfrage war tatsdchlich da. ,Aller-
dings haben die meisten Leute, die Tisch-
decken ausleihen wollten, natiirlich eine
Veranstaltung geplant und wollten auch
Verpflegung und Geschirr.” Sandra Jeschke
sah ihre Chance. Mit ein wenig Fingerfood,
das sie selbst richtete, legte sie los. Inzwi-
schen haben sie und ihr Mann das Sammel-
surium an Kiichengeriten derart ausge-
baut, dass sie auch eine 100-Personen-Par-
ty verpflegen kénnen. ,Ich mache alles so
richtig selber”, betont sie. ,Ohne fertige
Zutaten und alles regional. Ich glaube, wir
sind deswegen so gefragt.” 2021 nach dem
Mutterschutz habe sie sich entschieden,
den Partyservice hauptberuflich zu ma-
chen. Doch dann kam Corona. Mit Pizza
zum Abholen hat sich die Firma iiber Was-
ser gehalten. ,Pizza ist die Spezialitdt mei-
nes Mannes. Wenn wir sie klasse finden, ist
sie ihm immer noch nicht gut genug®, sagt
sie und lacht. Die Pizza-Tage seien so gut
angekommen, dass sie auch jetzt noch ein-
mal im Monat weiterbestehen. Neben pri-
vaten Veranstaltungen von Tagungen iiber
Weihnachtsfeiern bis zu Hochzeiten, grei-
fen auch grofie Auftraggeber auf die Diens-
te der Tailfinger Firma
zuriick. Jeschke belie-
fert im Sommer auch
die Stocherkéne in Tii-
bingen, auf denen es

Verpflegung oder  sandraJeschke
Héppchen zu Weinpro-
ben gibt.

Nicht nur die Kiiche der Jeschkes ist
dementsprechend gewachsen, sondern
auch das Lager. Von Geschirr und Besteck
tiber Biertischgarnituren bis zu Pavillons
und Dekoration haben sie alles da. Und
wenn eine Feier so grof® ist, dass ihr Vorrat
nicht ausreicht, arbeitet sie mit Partner-
Unternehmen. Sandra Jeschke selbst hat es
mittlerweile stark ins Biiro verschlagen. ,Je
mehr Personal und Auftrige man hat, umso
mehr gibt es zu organisieren®, erkldrt sie.
Und umso mehr Know-how ist gefragt. In

) Daswaralles
Neuland fir mich 9

den vergangenen zehn Jahren wurde so aus
zehn Tischdecken, die die Runde machten,
ein vollwertiges Event-Unternehmen, das
sich vor Auftragen kaum retten kann. Viel
Wissen, das man als Firmenchefin braucht,
musste sie sich erst aneignen. Sich auch in
schwierigen Zeiten iiber Wasser zu halten
und Riicklagen zu bilden, habe sie als Jung-
unternehmerin als Herausforderung emp-
funden. Dehoga habe ihr bei rechtlichen
und personaltechnischen Fragen weiterge-
holfen, erkldrt Sandra Jeschke. Und bei den
LSenioren der Wirt-
schaft® - pensionier-
ten Unternehmern, die
Start-ups unterstiitzen
- habe sie Antworten
auf  organisatorische
Fragen gefunden. In
einem zweijihrigen Coaching zum Thema
Verkauf habe sie auch viel gelernt. ,Aber es
gab trotzdem Uberraschungen®, erinnert
sie sich. Das Personal zum Beispiel lief an-
fangs iiber die Minijobzentrale. ,Das war
alles Neuland fiir mich. Ich wusste zum
Beispiel nicht, dass man auch Knappschaft
bezahlen muss und wie teuer das ist.” Auch
die Steuererkldrung zu erledigen, sei mit
Unternehmen nicht leicht. ,Inzwischen ha-
ben wir einen Steuerberater.“ Auch die H5-
he der Steuervorauszahlungen habe sie
tiberrascht. ,,Und dann will der Mitarbeiter

auch noch Geld®, seufzt sie mit einem Au-
genzwinkern. ,Spaft beiseite, es gibt vie-
les, was ich gerne vorher gewusst hitte.
Da fangt man an, mal eine Tischdecke zu
verleihen und macht ein paar Pizzen, und
in kiirzester Zeit steht man vor Herausfor-
derungen, die man sich nicht hétte triu-
men lassen”, so die Selbststindige. ,Es
sind mit der Zeit natiirlich auch viele An-
schaffungen auf uns zugekommen. ,Wenn
man eine Groffeier mit Nudeln beliefern
will, kommt man mit der kleinen Nudel-
maschine mit der Handkurbel nicht weit®,
nennt sie ein Beispiel. Sie habe fiir die Ge-
rate nur keinen Kredit aufnehmen miis-
sen, weil die Familie sie unterstiitzt habe.
Und dann sei da noch das Thema Offent-
lichkeitsprasenz. ,Wir setzen die Home-
page gerade neu auf und machen viel auf
Instagram”, erklirt Jeschke.

Alles, was jetzt noch fehlt, sind die pas-
senden Raume, damit ihr Keller wieder der
Familie gehort. ,Wir sind vor einem Jahr
auf den Dorfladen aufmerksam geworden,
der ja aufgeldst wurde®, erinnert sich San-
dra Jeschke. Es habe lange gedauert, bis die
Genehmigung durch alle Instanzen der Be-
horden gegangen sei. ,Es war eine Nut-
zungsanderung mit einem Architekten no-
tig." Das Landratsamt habe Monate ge-
braucht, in denen das Unternehmen weiter
gewachsen ist und um grofie Kiichengerite
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reicher wurde. Damit kam das néchste Pro-
blem: ,Als die Genehmigung endlich da
war, haben wir festgestellt, dass wir durch
neue Starkstromgerite schon wieder ganz
andere Anforderungen an das Stromnetz
hatten, als mit dem Vermieter besprochen
war.” Das ist jedoch relevant fiir die ausste-
hende Renovierung. Wahrend sich die Ab-
sprachen mit dem Vermieter aus verschie-
denen Griinden zudem verzogerten, schau-
te sich Jeschke parallel weiter um. Und kam
auf das Tailfinger Sportheim.

,Das Sportheim steht schon lange leer
und es findet sich kein Pachter. Ich hatte
dort vor vier Jahren schon mal angefragt,
aber der Verein hitte gerne Bewirtung in
seinem Sportheim gehabt.“ Als Sandra
Jeschke nun jedoch entdeckte, dass die
Vereinsgaststitte nach wie vor einen Pdch-
ter suchte, probierte sie es noch einmal.
LUnd die Vereinsvorsitzenden waren sich
einig, dass sie die Rdume nicht weiter leer
stehen lassen wollen®, freut sich die Unter-
nehmerin. ,Ab dem 25. November diirfen
wir rein, ab Januar starten wir dann richtig
durch.” Und der Platz gehe ihrem Event-
Service dort auch nicht aus. Neben der Kii-
che und Rédumen, die als Biiros dienen
kénnten, gibt es praktischerweise auch
Kiihlrdume und natiirlich den Gastraum.
,Dort werden wir bestimmt auch mal Ver-
anstaltungen ausrichten®, kiindigt sie an.



